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Primor 2006 Aconcagua Valley, Gile ‘}

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabemnet Franc

Colore: rosso intenso con riflessl violacei.

Profumo: al naso si presenta fruttato con sentori di cassis.
Gusto: un inizio morbido, fresco e fruttato con tannini dolci
e bilanciati ed un finale molto piacevole.

YcHF6- iCHF 36.-

Carmenere 2006 waue vatey, cie
%? 85% Carmeénere, 15% Cabernet Sauvignon

Colore: rosso scuro.

Profumo: al naso si presenta con aromi di cioccolato e fichi.
Gusto: buona struttura di tannini, in bocca si sentono
piacevoll aromi di caffé.

Invecchiamento in botti di acciaio

¥ cHF 6.50.- i CHF 38.-

Diecicoppe 32007 L.G.T Abruzzo, talia ?
Montepulciano d'Abruzzo

Colore: rubino con venature violacce.

Gusto: armonico e fruttato.

Carattere forte e “maschio” nei tannini, equilibrati
da una bella presenza alcolica.

®cHF 7.50.- ‘ CHF 39.-

Rioja Crianza la Montesa 2005

DOC, Palacios Remondo, Spagna
p
¥ Tempranillo, Garnacha, Mazuelo, Graciano

Colore: rosso intensivo e lucente.

Profumo: al naso sl presenta con aromi di bacche
selvatica e cioccolata.

GUSIO: robusto con ottima struttura

Ay
il Invecchiamento: 10 mesi in barrique bordolese

9 CHE 8,50.- i CHF 41 -

Saleggi, Merlot di Losone vos, e T
gmo% Merlot

Colore: rosso rubino con riflessi violacei.

Profumo: intenso, vigoroso con sentori di prugne secche.
Sapore: tipico, pieno persistente e vinoso.

Temroir tipico e marcato.

Affinamento in botti da 400 litri d'Alliers e Nevers.

YcHFa- ‘ CHF 45.-

Kl

Benmarco 2005 peminio d piata, Argentina
% Cabernet Sauvignon, Malbec, Merlot

Colore: intenso e pieno, rosso rubino con riflessi violacei,

Profumo speziato con frutti maturi di buona persistenza. .
Ottima struttura, pieno, vinoso e persistente, finale @_UW_OZ.\ ouwe
morbido con tannini ben fusi. Vi

@:Il Affinato in botti di rovere da 225 litri per ca. 18 mesi

® cHF 10.-- i CHF 49.-
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INO spumante e bianchi

o " 0
Martlﬂl Br UJ[ Venezia, Italia f
%Chardonnay‘ Sauvignon, Riesling

Colore: giallo paglia chiaro con leggeri riflessi verdi.
Profumo: al naso si presenta con aromi di pera, mela e
lievito. In bocea un perlage molto fine lascia spazio a
piacevoli aromi di mela verde.

9 cHF6,50.- ‘CHF 39.-

) ;

:I C”OS Chardonnay Lujan de Cuio, Argentina
%&100% Chardonnay
Colore: giallo chiaro con riflessi tendenti al verde.

Profumo: frutti esotici nei sentori freschi di ananas, papaya e

iy
{lih 3 mesi in Barrique Francese

9 cHF 7.50 i CHF 37.-

Torrontés Crios 2007 wendozs, argentina X

¢

Torrontés, incrocio tra Moscato di Algjandriia e
Criola Chica, vitigno autoctono delle isole Canarie.

Colore: giallo chiaro con riflessi tendenti al verde.

Profumo: al naso si presenta fruttato con aromi di pesca,
pompelmo e una freschezza data dall'ananas.

Il gusto si presenta fresco, leggero con un retrogusto di lichi.

! CHF 8.- ‘ CHF 39.-

l_I:I erga Siﬂdoa 2007 Navarra, Spagna
% 100% Chardonnay

Colore: giallo oro chiaro.
- Profumo: al naso si presenta con aromi di mela e vaniglia.
—— Gusto: si presenta con gusti di melacotogna e nocciola.
Invecchiamento: il vino matura dai 6 ai 8 mesi (Batonnage)

% cHF 8,50.- i CHF 46.-

Castello di Contone sec,mems -
% Vitigno % Chardonnay, Sauvignon & Semillon

Colore: giallo paglierino brillante con riflessi verdolini.

. Profumo intenso, aromatico, complesso con
il Barrique legno ben amalgamato.
Sapore: molto persistente e profumato

T Bicchiere Barricato 12 mesi ﬁl

® cHE11- i CHF 59.-

i Bottiglia

lichi. Al palato si presenta fresco con leggeri retrogusti di legno.
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